Herzlich willkommen!

Die Südsteiermark ist geprägt von der unmittelbaren Nähe zu Slowenien (früher Unter-Steiermark), einem entschleunigten, mediterranen Lebensstil und seiner bewegten Geschichte. Mit Wiener Charme, lukullischen Erfahrungen aus aller Welt und viel Liebe zum Detail kreieren wir aus der rustikalen traditionellen Küche unsere unverwechselbaren, gerne und oft kopierten, Gerichte und Mahlzeiten. 
Dass alles frisch gekocht und selbst gemacht wird, ist für uns eine Selbstverständlichkeit. Wir stehen auch zu unseren Allergenen, die viele unserer Speisen auf natürliche Weise bereichern, namentlich: Sellerie, Milch, Butter, Schlagobers, Käse, Fisch, Getreide, frische Eier, Walnüsse.
Sie können sich bei uns darauf verlassen, dass wir keinerlei künstliche Geschmacksverstärker, Konservierungsstoffe oder diverse andere Zusatzstoffe verwenden, die haben wir schon seit jeher aus unserer Küche verbannt. Somit können wir uneingeschränkt auf alle Allergien, Diäten oder Ernährungsformen unserer Gäste eingehen, vorausgesetzt wir haben die richtige Information.
Bei uns erwartet Sie ein pures, echtes Geschmackserlebnis, das man nur mit ehrlicher, authentischer Küche und gelebter Liebe zum Kochen erreichen kann: das beginnt bei unserem selbst gebackenen Brot bis hin zum hausgemachten Eis, den sorgfältig gesammelten Kräutern von unseren unbehandelten Wiesen und Weiden und – nicht zuletzt – hochwertigen Lebensmitteln aus der Region und entsprechend der Saison. 

Ebenfalls mit der gleichen Leidenschaft betreiben wir den Weinbau und die Landwirtschaft. Wir präsentieren Ihnen stolz unsere ausschließlich südsteirischen Weine der Jahrgänge 2015 und 2016, welche Sie auch ab Hof kaufen können.
Damit Sie auch einmal länger bei uns verweilen können, haben wir für Sie zehn gemütliche Gästezimmer eingerichtet. Für Ihre Feiern im größeren Kreis steht Ihnen – neben unserer Gastwirtschaft – unsere Veranstaltungslokalität "Kulturraum Königsberg" gerne zur Verfügung. 
Wir wünschen Ihnen viel Vergnügen und Genuss!
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Aus dem Sulmtal –

bei uns zu Hause am Königsberg 

Noch vor hundert Jahren war der Grätzer Kapaun neben dem Chapon des Bresse als eine der größten Geflügel-Delikatessen Europas bekannt. Im Zeitalter des Barock wurden alljährlich 6.000 Stück des „Grätzer Kapaun“ bzw. „Kopun“ von der Untersteiermark nach Wien geliefert und selbst Napoleon delektierte sich an unserem berühmten Federvieh.
Mit großem Stolz servieren wir Ihnen unsere vielen Spezialitäten rund um unsere glücklichen Hühner: vom Frühstücksei, über die Haus-nudeln und unsere Parfaits, bis zur Krönung, dem „aufg’setztn Kapaun‘“: frisch von der Weide, heiß aus dem Herd und direkt an Ihren Tisch serviert!

Unsere Königsberger sind keine Bio-Hühner, sondern – noch besser und wertvoller – glückliche Hühner, welche in der freien Natur mindestens 8 Monate wachsen und gedeihen dürfen. 
Dass unsere Kapaune somit nicht jederzeit und in beliebiger Menge verfügbar sind, ist naturgegeben. Wir zählen auf Ihr Verständnis und laden Sie herzlich ein, unsere Herde auf ihrer Wiese zu besuchen und bei der Futtersuche zu beobachten, auch wenn wir sie noch nicht für Sie schmoren können!
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