
 
 

   

 

 

 

 

  

 

 

   

 

 
 

 

Steiermark - Herz weine 202 6 gekürt   

Drei Siegerweine stehen stellvertretend für den Jahrgang 2025 & die drei 

steirischen DAC - Gebiete;  1. große r Auftritt beim Steiermark - Frühling in Wien.  
 

Frisch, leicht, trinkfreudig:  Bereits zum  5. Mal wurden auch 2026 wieder die drei Herz weine  der 

Steiermark gekürt.  Nach dem großen Zuspruch in den vergangenen Jahren hat Stei ermark 

Tourismus in Kooperation mit Wein Steiermark  erneut drei Weine ausgezeichnet, die 

stellvertretend für die drei steirischen DAC - Gebiete stehen.  

Insgesamt 60 Gebietsweine des Jahrgangs 2025  wurden von einer Fachjury im Rahmen einer 

Blindverkostung bewertet. Ziel des Wettbewerbs ist es, jene Weine zu finden, die den Charakter 

der jeweiligen Region besonders authentisch widerspiegeln und die steirische Handschrift –  

frisch, lebendig und trinkf reudig –  am besten zum Ausdruck bringen.  
 

Das Besondere heuer: Die Siegerweine  sind nicht nur gebiets -  und sortentypisch, sondern zeigen 

eindrücklich, dass vielfach der Nachwuchs das Ruder in den Betrieben übernommen hat –  und 

erstklassige Weine kreiert. Bereits in weniger als zwei Wochen sind diese beim Steiermark -

Frühling in Wien  von 8. - 12. April 2026 zu verkosten  sowie bei weiteren Veranstaltungen von 

Steiermark Tourismus  und in ausgewählter  Gastronomie  –  und natürlich bei den Siegerweingütern 

selbst.  

  

Das sind die drei steirischen Herz weine  202 6 

• Landesweingut Silberberg , Leibnitz | 2025 Sauvignon Blanc Südsteiermark DAC  
• Weinhof Leitner , Ilztal | 2025 Weißburgunder Vulkanland Steiermark DAC  
• Weingut und Buschenschank Weber , St. Stefan ob Stainz |  2025 Schilcher Weststeiermark 

DAC  (bereits zum zweiten Mal mit einem Siegerwein)  

Die drei Herz - Weine 202 6 sind zum Verkosten bereit  © STG /  Erwin Scheriau  

https://steiermark.wine/winzersuche/detail/255/landesweingut-silberberg/
https://steiermark.wine/weinsuche/detail/14910/2025-suedsteiermark-dac-sauvignon-blanc/
https://steiermark.wine/winzersuche/detail/778/weinhof-leitner/
https://steiermark.wine/weinsuche/detail/14814/2025-vulkanland-steiermark-dac-weissburgunder/
https://steiermark.wine/winzersuche/detail/457/weingut-und-buschenschank-weber/
https://steiermark.wine/weinsuche/detail/15346/2025-weststeiermark-dac-schilcher-schilcher/
https://steiermark.wine/weinsuche/detail/15346/2025-weststeiermark-dac-schilcher-schilcher/


Ebenfalls sehr erfreulich: Auf den Plätzen 2 und 3 folgen häufig Winzer, die ebenfalls beim 

Steiermark - Frühling in Wien vertreten sind.  
 

DAC Südsteiermark: 2. Weingut Birnstingl | 3. Weingut Adam - Lieleg (alle Sauvignon blanc)  

DAC Vulkanland: 2. Weinhof Reichman (WB) | 3. Weinbau Wurzinger (Welschriesling)  

DAC Weststeiermark: 2. Weingut Jauk | 3.  Schilcherweingut Friedrich (alle Schilcher)  

 

Der Wettbewerb, Jury und Organisation  

Die Jury verkostete blind an der Fachschule Silberberg DAC - Gebietsweine des Jahrgangs 2025 
aus den Rebsorten Sauvignon Blanc, Welschriesling, Weißburgunder, Blauer Wildbacher 
(Schilcher) und Gelber Muskateller.   

Die Jurymitglieder waren Sandra Loidolt (Weinakademikerin), Peter Stocker (Diplom - Sommelier, 
Billa Einkauf), Maximilian Pusswald (Jung - Sommelier, Absolvent Landesberufsschule Bad 
Gleichenberg), Lorenz Kohl (Jung - Sommelier in Ausbildung, Weinbauschule Silbe rberg) und Martin 
Palz (Geschäftsführer  Wein Steiermark)   

An der Finalverkostung nahmen zusätzlich Michael Feiertag und Sabrina Mühlbauer ( Stei ermark 

Tourismus) und Reinhold Holler (Direktor Weinbauschule Silberberg) teil.  Die besten Weine 

qualifizierten sich für das Finale und wurden dort erneut verkostet. Daraus wurden schließlich die 

drei Herzweine der Steiermark 2026 –  jeweils einer pro Weinbaugebiet  –  gekürt.  

 

Bezug zur Fachschule Silberberg   

Bei den einreichenden Weingütern wurde zudem der Bezug zur Fachschule Silberberg  
abgefragt, die als Ausbildungsstätte seit Generationen eine wichtige Rolle in der Entwicklung des 
steirischen Weinbaus spielt:  

- „Seit 1895 teilen wir in Silberberg die Begeisterung zum Wein mit jungen Menschen in der 

Ausbildung und haben Freude an den Weinen des eigenen Landesweingutes“.  Direktor 

Ing. Reinhold Holler, stellvertretend für alle Silberbergerinnen und Silberberger  

- Auch  Matthias Leitner , Absolvent Jahrgang 2016, stimmt dem zu: „Hier hat sich meine 

Leidenschaft für den Weinbau vervielfacht. Meine Schulzeit prägt mich bis heute sehr und 

ist maßgeblich für den Erfolg unseres Betriebes.“  

- Mathias Weber  ergänzt: „Als Absolvent der Fachschule Silberberg schätze ich nach wie 

vor das praxisorientierte Lernen vor allem hinsichtlich Theorie in Praxis, welches meiner 

Meinung nach essentiell und sehr wertvoll für den weiteren Erfolg am eigenen Betrieb war 

und is t.“ 
  

Alle Informationen  zu den Herz weinen , den steirischen Weinbaugebieten & aktuellen 

Events  gibt es bei  Wein Steiermark  sowie www.steiermark.wine/steiermark - herzweine - 2026   

 

Foto s :  Die drei Herz weine 202 6 sind zum Verkosten bereit © STG /  Erwin Scheriau  
 

Gruppe  von links : Michael Feiertag (GF Stei ermark Tourismus), Mathias Weber (Weingut 

Weber/St. Stefan/Stainz) mit Schilcher - S ieger, Stefanie Leitner (Weingut Leitner/ Ilztal) mit 

Weißburgunder - Sieger, Andreas Lobe für das Landesweingut Silberberg /Leibnitz  mit Sauvignon -

Blanc - Sieger und Landes hauptmann Mario Kunasek  mit den Herz - Weinen 202 6. 
 

3 Herz - Winzer  und ihre Herz - Weine 202 6 von links: Mathias Weber (Weingut Weber/St. 

Stefan/Stainz) mit Schilcher - S ieger aus de r Weststeiermark , Stefanie Leitner (Weingut 

https://steiermark.wine/
http://www.steiermark.wine/steiermark-herzweine-2026


Leitner/Ilztal) mit Weißburgunder - Sieger aus de m Vulkanland , Andreas Lobe für das 

Landesweingut Silberberg/Leibnitz  mit Sauvignon - Blanc - Sieger aus der Südsteiermark . 

 

Für Presserückfragen : Stei rische Tourismus marketing GmbH  

Ute Hödl , T ++43 - 316- 4003 - 221, ute.hoedl@steiermark.com   

 

Graz, Fr., 27. März 202 6 
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