GRAZ

STEIERMARK-FRUHLING 2026 IN WIEN
Tourismusverband Region Graz gestaltet Auftakt als Presenting
Partner | Mi, 8. April —So, 12. April

So groB und vielfaltig wie noch nie!

Der Wiener Rathausplatz wird im April erneut zum steirischen Treffpunkt: Von 8. bis 12. April 2026 bringt
der Steiermark-Friihling zum 27. Mal das Lebensgefiihl des Griinen Herzens Osterreichs in die
Bundeshauptstadt. Flinf Tage lang stehen Kulinarik, Musik, Handwerk und steirische Gastfreundschaft im
Mittelpunkt — prasentiert von der Steirischen Tourismusmarketing GmbH (STG) gemeinsam mit den

11 steirischen Erlebnisregionen. Der Steiermark-Friihling gilt als groRter Bundeslanderauftritt in Wien.

Sylvia Loidolt, Vorsitzende & Mag. Susanne Haubenhofer, Geschiftsfiihrerin der Erlebnisregion Graz:
,Unter dem Motto ,Nicht alles, aber von allem das Beste‘ méchten wir beim Steiermark-Friihling in Wien die
Vielfalt der Erlebnisregion Graz sichtbar machen. Wien ist fiir uns ein sehr wichtiger Herkunftsmarkt und der
Steiermark-Friihling eine grofSartige Biihne fiir die steirische Tourismuswirtschaft — daher freuen wir uns
besonders in diesem Jahr als Presenting-Partner den Auftakt zu gestalten und dabej kreative, kulinarische
und kulturelle Akzente zu setzen.”

AUFTAKT MIT URBAN-KULINARISCHER HANDSCHRIFT

Der grolRe Auftakt am Mittwoch, 8. April 2026, ab 15 Uhr steht ganz im Zeichen der Erlebnisregion Graz.
Als Presenting Partner setzt der Tourismusverband einen selbstbewussten, urbanen Akzent — kulinarisch,
kreativ und zeitgemaR.

Zu den Highlights des Auftakt-Programms zahlt ein kulinarisches VOLLMUND-Event, bei dem Influencer in
einer StraBenbahn entlang der Wiener Ringstralle auf eine genussvolle Reise durch die Region geschickt
werden. AnschlieBend wird beim Stand der Erlebnisregion Graz der ,,Regionsgenuss” prasentiert — eine
urbane Interpretation der klassischen Brettljause. Um 18:30 Uhr folgt eine besondere Kooperation:
Spitzenkoch Christof Widakovich und Fleischermeister sowie Genuss-Handwerker Josef Mosshammer
kreieren im Kochstudio gemeinsam ein Meni ausschlieBlich aus regionalen Produkten. Auf dem Teller
treffen dabei zwei Welten aufeinander — ein steirisches Surf & Turf mit Flusskrebs-Kraut-Fleckerl und
Krebssauce sowie Mosshammers Prime Rib mit Zweigelt-Jus.

Das Pre-Opening-Programm im Uberblick:
e VOLLMUND-Event mit Influencern in einer Straenbahn entlang der Wiener Ringstralle
e Auftakt am Stand der Erlebnisregion Graz unter dem Motto ,Nicht alles, aber von allem das Beste”
mit Prasentation des , Regionsgenusses”.
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https://www.steiermark.com/de/Region-Graz/Genuss/Vollmund
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e Prasentation des ,Steirischen Kiirbiskerngeists” der Destillerie Hochstrasser — Kiinstler Tom Lohner
stellt das von ihm gestaltete Etikett vor.

e Kochstudio (18:30 Uhr): Christof Widakovich & Josef Mosshammer kreieren ein Surf- & Turf-Menli
mit regionalen Produkten

e Gala-Abend mit der STG

e Live auf der Bihne: "Alle Achtung" aus Thal

REGIONALE VIELFALT AM STAND DER ERLEBNISREGION GRAZ

Von Donnerstag bis Sonntag prasentiert der Tourismusverband Region Graz unter dem Motto ,,Nicht alles,
aber von allem das Beste!“ die Vielfalt der Region. Besucherinnen und Besucher erwartet ein
abwechslungsreiches Programm mit regionalen Musikgruppen, Handwerksvorfiihrungen sowie
Biihnenprasentationen (Samstag um 12 Uhr/Sonntag um 14 Uhr).

Regionale Produktpartner geben Einblicke in ihr Angebot, wahrend kulinarische Spezialitaten fir
besondere Genussmomente sorgen. Am Stand der Erlebnisregion Graz werden zudem vom Restaurant
Schlossberg produzierte Speisen serviert. Auf der Speisekarte stehen unter anderem der ,,Regionsgenuss”

|ll

sowie ein Erddpfelgulasch (produziert von C. Widakovich, ,,Burenheidl” von J. Mosshammer) mit

steirischem Roggenbrot vom Weinrebenbacker Sorger.

Mit dabei ist auch der Grazer Brezen-Mann, langst eine Grazer Institution, mit seinen berihmten Wagner-
Brezen, die Destillerie ,,Der Zweiger” mit Schnaps unter dem Motto , Die Region Graz brennt fiir den guten
Geschmack” sowie der Bio-Naturhof Donnerer mit Grammelschmalz-Spezialitdten. Auch Top-Kéche der

Region zeigen ihr Kbnnen — unter anderem im Kochstudio.

Fiir zusatzliche Unterhaltung sorgen die kleinste Disko und das kleinste Kino der Welt: In einer
umgebauten Telefonzelle kdnnen bis zu 3 Personen bei Steirer-Hits und Diskokugel-Flair das Tanzbein
schwingen. Das Mini-Kino in einer Pick-up-Hitte mit zwei bis drei Sitzplatzen zeigt Steirerkrimis, Diagonale-
Filme sowie Mountainfilme von Robert Schauer, der am Sonntag auch personlich vor Ort sein wird.

Ein besonderer Foto-Hotspot ist der BLOOMige Uhrturm, der den Grazer Friihling mit farbenfroher
Blitenpracht nach Wien bringt. Er greift zugleich das Jahresthema ,,BLOOM“ des Universalmuseum
Joanneum auf: 2026 widmen sich zehn Ausstellungen der vielfaltigen Bedeutung der Blume — als Symbol fiir
Frieden, Fragilitat des Lebens und Aufklarung.

Details und Programmhighlights sind HIER abrufbar.
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https://www.zweiger.at/
https://purnaturhof.at/
https://www.steiermark.com/de/Urlaub-planen/Veranstaltungen/Steiermark-Fruehling
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ERFOLGSFORMAT MIT STRAHLKRAFT

Der Steiermark-Frihling 2025 begeisterte 205.800 Besucherinnen und Besucher in nur 4,5 Tagen, davon
77% aus Wien. Diese beeindruckende Resonanz soll 2026 mit einem noch starkeren gemeinsamen Auftritt
der steirischen Erlebnisregionen weiter ausgebaut werden.

Auch digital wird der Steiermark-Friihling begleitet: Uber @steiermarkfruehling gibt es laufend Einblicke,
Partner-Content und Highlights. Die Erlebnisregion Graz macht das Event liber @visitregiongraz sichtbar.

Kontakt fiir Riickfragen:

Mag. Susanne Haubenhofer

Geschaftsfilhrung Tourismusverband Region Graz
M +43 664 88747551
susanne.haubenhofer@regiongraz.at
www.regiongraz.at
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