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Burgenland meets Oststeiermark - Nachhaltiger Tourismus

Die Oststeiermark zihlt zu den fiihrenden Regionen Osterreichs, wenn es um
nachhaltige Regionalentwicklung, biologische Lebensmittel und ,,enkelfitten”
Tourismus geht. Eine Delegation der LAG Nordburgenland Plus sowie Wein
Natur Genuss Neusiedler See erhielt im Naturpark Pollauer Tal umfassende
Einblicke in Betriebe und Initiativen, die diese Werte tagtaglich leben. Die
Exkursion zeigte eindrucksvoll, wie authentisch und innovativ nachhaltiger
Tourismus in der Oststeiermark umgesetzt wird.

Der Tourismusverband Oststeiermark durfte die Delegation im Naturpark Péllauer Tal
begriRen und durch ausgewahlte Betriebe begleiten, die beispielhaft fir gelebte
Nachhaltigkeit, Regionalitdat und einen , enkelfitten” Tourismus stehen. Eine Reisegruppe aus
Eisenstadt nutzte den Besuch, um die Oststeiermark als nachhaltige Vorzeigeregion
kennenzulernen.

Der erste Programmpunkt fiihrte zum Pircherhof, einem Demeter-zertifizierten Betrieb und
ARCHE-Hof. Wahrend einer fachkundigen Fihrung erhielten die Teilnehmenden Einblicke in
nachhaltige Landwirtschaft, alte Tierrassen, Kreislaufwirtschaft und die Rolle des Betriebs
als Naturpark-Gastgeber. Eine kleine Starkung mit hofeigenen Produkten machte den
Besuch besonders genussvoll.

Weiter ging es zum RETTER BioGut und zum RETTER Bio-Natur-Resort, wo Ulrike Retter tber
BIO-Kulinarik, den Lebensmittelkreislauf, das ganzheitliche Nachhaltigkeitskonzept des
Hotels und den Beitrag des Betriebs zur regionalen Wertschépfung informierten. Das
anschliefende Mittagessen im RETTER BlO-Restaurant zeigte, wie harmonisch
Nachhaltigkeit und Kulinarik in der Oststeiermark ineinandergreifen.

Die Exkursion setzte sich im Schloss Pollau fort. Dort prasentierten Reinhold Schéngrunder,
Geschaftsflihrer des Naturparks Pollauer Tal, sowie Stefan Felsner, Geschaftsfiihrer der
Akademie fur Nachhaltigkeit, ihre Arbeitsbereiche. Schwerpunkte waren die vier Sdulen des
Naturparks, die Projekte der Klima- und Energie-Modellregion (KEM), die KLAR!-Initiative
zur Klimawandel-Anpassung sowie die vielfaltigen Weiterbildungsangebote und
Kursprogramme der Akademie, die Unternehmen, Gemeinden und Organisationen dabei
unterstiitzen, Nachhaltigkeit praxisnah umzusetzen und in ihren eigenen Wirkungsbereichen
zu verankern.

Ein Spaziergang fiihrte schlieBlich durch das Schloss, vorbei an der Pfarrkirche Pollau, dem
»Steirischen Petersdom® in den Bauernladen Péllau am Hauptplatz. Die Delegation erhielt
Einblicke in die Entstehungsgeschichte des Betriebs, die enge Zusammenarbeit der
Produzenten und die Vielfalt regionaler Produkte. Eine Verkostung ausgewadhlter
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Spezialitaten — mit besonderem Fokus auf die Péllauer Hirschbirne g.U. — machte die
kulinarische Identitat der Region erlebbar.

Diese Fachexkursion zeigte eindrucksvoll, wie wertvoll direkter Austausch, authentische
Einblicke und personliche Begegnungen mit regionalen Betrieben sind. Die teilnehmenden
Partner demonstrierten, wie enkeltauglicher Tourismus in der Oststeiermark gelebt wird.

Der Tourismusverband Oststeiermark bietet solche maRgeschneiderten Programme gerne
auch fir andere Gruppen, Vereine, Gemeinden oder touristische Partner an. Weitere
Informationen, Ideen und Angebote fiir Gruppen sind auf unserer Gruppenwebseite des
Tourismusverbands Oststeiermark zu finden.

Einfach kostbare, nachhaltige und inspirierende Momente in der Oststeiermark erleben —
wir freuen uns auf viele weitere Gruppen, die diese besondere Region entdecken mochten.

Kontakt

Tourismusverband Oststeiermark
Geschaftsfihrer Dr. Stefan Schindler
Schloss 1 | 8225 Péllau

Tel.: +43 3335 47 147
info@oststeiermark.com
www.oststeiermark.com
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